
SCEGLI L’ IMPASTO. . . 
 

C L A S S I C A . . .   
A MO DO  NO S T R O   

AL L A  R O M A N A   
C R O C C A N T E  E F R IA BIL E  

N U V O L A   
S O F F I C E  E L E G G E R A  CON TA NTA 

A C QU A E TANTE F I B R E  + 1 , 0 0  EURO   
 

 

 
 

 . . .E POI IL GUSTO 
 

 
 

PE PE   
Caciotta di Villa, mousse di patate, pancetta, cipolle dolci (7,12) 

LA S B A G L I A T A  
Di sola bufala, salsa di datterini arrostiti ed emulsione al basilico (7,12) 

10°  A N N I V E R S A R I O  
Pomodoro in insalata, stracciatella fiordilatte, pancetta abbrustolita, 
polvere d’olive (7,12) 

IL CONTADINO NON PUO’  SAPERE    (b i anca )  
Di solo mozzarella fiordilatte e spianata calabra piccante 

                Fuori forno: gorgonzola al naturale e composta di pere home-made (7,12) 

R E G I N A   
Pomodoro rustico, mozzarella fiordilatte, basilico ed olio extravergine (7,12) 

PAT  BO N 2 .0  
Mozzarella fiordilatte e chips di patate al rosmarino  (7,12) 
A fine cottura : prosciutto cotto, crema di pecorino e parmigiano, pepe rosa 

€ 9 ,00  

€ 9 ,00  

€ 9 ,50  

 

€ 1 0 ,00   

€ 8,00 

€ 9 ,50   

 

B A S I L I C A T A  C O AST  TO C O A ST   € 9 ,50  
Alle bietole di campo saltate a.o.p., caciottina del casaro, filetti di alici di 

Cetara e pesto Mediterraneo (7,9,12) 

C E L SO   
Di solo fiordilatte, salsiccia artigianale e sottobosco di champignon  e porcini 
con leggera trifolatura - A fine cottura: insalatina di rucola (7,12) 

 
€ 9 ,00  

 

  Margherita € 6,00 

Per aggiunta di ogni ingrediente 

  Mozzarella di bufala               

Di ogni salume         

Prosciutto crudo 

Coperto 

€ 1,00 

€ 2,00 

€ 1,00 

€ 2,50 

€ 1,50



 

    . . .E POI IL GUSTO 
 

 

 
 

RO B A  DA MATT I   
Di solo pomodoro San Marzano aromatizzato al basilico 
A fine cottura: stracciatella, emulsione di basilico e olio EVO (7,12) 

VI A MULI NO      ( s t r i a )  
  La sola base con provola affumicata e mousse di patate artigianale  

  Fuori forno: peperone crusco di Senise sbriciolato e pepe (7,12) 

  SAL E                                                                                                                                                                                           
Pomodoro rustico 
A fine cottura: sfilacci di treccine fiordilatte, crudo di Parma, basilico 
fresco ed olio extravergine (7,12) 

€ 9 ,00  

 

€ 9 ,50 

 

 

  €9 ,50  

 

RO MA N A D E  RO M A  
Filetto di pomodoro e mozzarella fiordilatte 
A fine cottura: origano  e crema di pecorino e parmigiano (7,12) 

MI C H I  
Ai semi di sesamo, peperoni caramellati al forno, salsiccia artigianale, 
stracciatella di fiordilatte e basilico fresco (7,12,13) 

T I NK Y   
Pomodoro rustico con pancetta abbrustolita e cipolle dolci caramellate 
A fine cottura: sfilacci di treccine fiordilatte, basilico fresco ed olio (7,12) 

S C A R P E T T A  
Doppio pomodoro, peperoncino, olio all’ aglio e cipolla    (7,9,12) 
A fine cottura: alici di Cetara, bufala fresca, o l i o  EVO  e basilico fresco 

PAC  -  MA N  
Di solo pomodoro    (7,12) 

€ 9 ,00  

 

€ 9 ,00  

 
€ 9 ,50  

 

€ 9 ,00  

 

€ 9 ,50  
  A fine cottura: prosciutto cotto, pomodorini gialli e rossi e stracciatella artigianale 
 

F R A N C O  
Crema di bietole, salsiccia artigianale e provola 
affumicata.   A fine cottura: Peperone crusco di 
Senise sbriciolato  (7,12) 

€ 10,00



 

                                                    ALLERGENI 
  

 

ATTENZIONE : Alcuni prodotti possono contenere allergeni. 

Se avete allergie o intolleranze alimentari, vi preghiamo di segnalarlo al personale di sala. 
 

1 – UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA 

2 – LUPINI E SUOI PRODOTTI 

3 – SEDANO E PRODOTTI DERIVATI 

4 – MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI 

5 – ARACHIDI E PRODOTTI CON ARACHIDI 

6 – SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE 

7 – LATTE E PRODOTTI CON LATTOSIO 

8 – FRUTTA A GUSCIO E LORO PRODOTTI 

9 – PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE 

10 – SOIA E DERIVATI 

11 – ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI 

12 – CEREALI CONTENENTI GLUTINE E PRODOTTI DERIVATI 

13 – SEMI DI SESAMO E PRODOTTI DERIVATI 

14 – CROSTACEI E PRODOTTI CON CROSTACEI  
 

 


